
Menu gourmand

39,00 €

Entrées
Autour du Poireau bio de Dommarien et du citron
confit, crémeux, croquant en gel, frit Around organic leek from Dommarien and lemon, candied, creamy, crunchy, in gel, fried

Croustade de boudin blanc
au fromage de Langres, cèpes, trompettes de la mort et légumes bio, White sausages crisp, with Langres cheese, porcini and black
trumpets mushrooms and organic vegetables

Plats
Marbré de lieu noir de ligne
sauce petits pois, salicorne et raifort Marbled line-caught saithe, pea sauce, samphire and horseradish

Cuisse de canard de Barbarie confite
sauce balsamique et baies roses Muscovy duck leg confit, balsamic sauce and pink berries

Desserts
Association poire et noisette
Pear and hazelnut combination

Cœur coulant au chocolat, griottes
, et piment d’Espelette Flowing heart with chocolate, morello cherries, and Espelette pepper


