
Menu gourmand

39,00 €

Entrées
Salade de tomates et légumes croquants,
crevettes marinées agrumes et coriandre, kumquat confit au miel Tomatoes salad and crunchy vegetables, marinated shrimps citrus
and coriander, honey candied kumquat

Autour du melon, pastèque cardamome
fromage de chèvre et graines torréfiées Around melon, watermelon, cardamom, goat cheese and roasted seeds

Plats
Effiloché d’agneau de Vaillant
moutarde, tomate, massala aux parfums d’été Shredded lamb from Vaillant, mustard, tomato, summer flavors massala

Filet de Dorade snacké
vierge de légumes au vinaigre de framboise et anchois comme une ratatouille, riz noir et basmati Grilled sea bream fillet, raw vegetable
marinade with raspberry vinegar and anchovies, black and basmati rice

Desserts
Millefeuille revisité
ananas, passion, poivre de Timut et sorbet citron basilic Revisited Millefeuille, pineapple, passion, Timut pepper and lemon basilic
sorbet

Tarte tatin de saison
et sa glace du moment Seasonal tatin and ice cream of the moment


